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Producteur
Bodegas Más Que Vinos | Cabañas de Yepes- 
Toledo

Cépage 100% Tempranillo (Cencibel)

Vinification
Vendange manuelle, fin septembre, fermentation 
spontanée en petites cuves inox. 6 mois en fûts 
de chêne français.

Couleur Rouge foncé - Violet

Dégustation

Arômes intenses de fruits noirs : cerise noire, 
myrtille, mûre, associés à de discrètes notes de 
réglisse, de cannelle et de café, ainsi qu‘à une 
élégante minéralité.

Caractère

En bouche, le vin se présente velouté, corsé 
et complexe. Les tanins sont souples et l‘aci-
dité bien intégrée. La finale est persistante et 
marquée par le chocolat et des notes d‘épices 
exotiques comme la noix de muscade et le clou 
de girofle.

Convient avec
Pour tous les plats de viande : rôtis courts, bar-
becues, osso bucco, plats de gibier et pâtes.

Température de service 16 - 18° C

Garde 6 - 8 ans
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